Comuna Clinceni
Judetul Ilfov
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CAIET DE SARCINI

Acord Cadru Pentru Achizitionarea de servicii de catering pentru Liceul cu program sportiv
“Helmut Dukadam” comuna Clinceni, judetul Iifov,
COD CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev 2)

I. Preambul
In temeiul,
- Legii nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu completérile si modificarile ulterioare;
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizitie publica / acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice;
- Hotérérea nr. 24/2024 privind instituirea Programului national "Masa sdndtoasa";
Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta in vederea atribuirii
contractului de achizitie publica de servicii de catering COD CPV 55524000-9 Servicii de catering
pentru scoli (Rev 2) — pregétirea si livrarea zilnica a hranei pentru elevi la punctele indicate de citre
Autoritatea Contractanta in prezentul document.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se desfisoara conform procedurii proprii
simplificate elaborata in conformitate cu :
- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificérile si completirile ulterioare;
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizitie publica / acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice.

11. Obiectul acordului cadru

Obiectul Acordului Cadru il constituie prestarea de Servicii de catering, respectiv pregitirea,
prepararea si livrarea zilnica a unui pachet alimentar pentru Liceul cu program sportiv “Helmut
Dukadam” comuna Clinceni, judetul Ilfov, cu data inceperii prevazuta in contract.

Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregétirea, prepararea si livrarea unei mese calde pentru
fiecare prescolar si elevi care frecventeaza cursurile unititii de invatdmant, in cantitétile si continutul
caloric stabilit prin HG 24/2024 privind instituirea Programului national "Masé sanatoasa".

[II. CONSIDERATII GENERALE

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obliga sa presteze serviciile de catering pentru pentru Liceului cu program
sportiv “Helmut Dukadam™ comuna Clinceni, judetul Ilfov, in conditiile stabilite prin Caietul de
Sarcini si legislatia incidenta, Anexa 2 Specificatii tehnice — Principii care trebuie respectate in
pregatirea mesei pentru prescolari si elevi din HG 24/2024 privind instituirea Programului national
"Masa séndtoasi";



Livrarea mesei se va face in fiecare locatie in care Isi desfisoari activitatea Liceul cu program
sportiv “Helmut Dukadam” comuna Clinceni, judetul Ilfov, 1 data pe zi, de luni pana vineri, in
perioadele cu activitate didactica, respectiv:

Locatie Nr. elevi/pachete

alimentare

Termen livrare

Liceul cu program sportiv Zilnic (luni-vineri), intre orele

“Helmut Dukadam” comuna
Clinceni, judetul Ilfov

09.30-09.45, se va livra masa

din ziua respectiva

30

Elevi = 1350 din care:
Elevi cu restrictii alimentare =

Perioada de implementare (cantitate maxima estimata a Acordului Cadru): aprilie — decembrie 2024.

Nota

in cadrul unitatii de invitimant exista prescolari si elevi pentru care s-a notificat de citre
parinti existenta de intoleranta/alergii alimentare $i pentru care se va propune in cadrul ofertei o alta
optiune alimentara, in functie de fiecare tip de intoleranta/alergie in parte: 30 persoane;

CANTITATE SI VALOAREA ACORDULUI CADRU

meDenumire

U.M. |Cantitate |Cantitate |Pret Valoare ‘Valoare max
crt. minima maxima |UM lei, 'min ACORD- |ACORD-
estimata |estimata |inclusv CADRU lei, CADRU Iei,
ACORD- |ACORD- |TVA inclusiv inclusiv TVA
CADRU |CADRU TVA
1 Pachet alimentar | Buc 30.000 [199.800 15 450.000 2.997.000 |

Cantititile si valorile Contractelor subsecvente

Valoarea estimata a celui mai mic contract su
valoare maxima a celui mai mare contract subsecvent

bsecvent este de 15.000 (inclusiv TVA), iar
este de 398.200 lei (inclusiv TVA), defalcat

astfel:

Nr. |Denumire UM. Cantitate |Cantitate ‘Pre‘g Valoare Valoare max

crt. minima |maxima |[UMlei, minCTR CTR
estimata | estimata |inclusv SUBSECVEN |SUBSECVE
CTR CTR TVA T lei, NT lei,
SUBSEC |SUBSEC ‘inclusiv inclusiv TVA
VENT VENT TVA

lL Pachet alimentar |Buc [27.000 100.000| 15 405.000 1.500.000 8|

Durata Acordului Cadru: septembrie 2025- iunie 2026 (10 luni)



Se estimeazi incheierea unui numir de 3-4 contracte subsecvente pe toati perioada Acordului-
Cadru.

in functie de necesitati se pot incheia acte aditionale cu acordul ambelor pirti.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un elev, care
cuprinde: pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupi
caz.

Avénd in vedere faptul ca nu exista cantina sau spatiu amenajabil in scopul servirii mesei, se
opteaza pentru pachet alimentar conform art. 3, alin. 1, lit. ¢) din HG 24/2024 privind instituirea
Programului nagional "Mas3 sanitoasi":

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de invitdmant sau la
nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animal sau nonanimali din care se prepara aceste mancaruri trebuie si respecte
legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gitire nu se prijeste, ci se inabusa cu apa.

3. Sarea iodati utilizat trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati
in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
gélusti si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomandi a fi servite ca omletd
la cuptor.

6. Se recomandi imbogitirea raiei in vitamine $i saruri minerale prin folosire de salate din cruditati
si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oui si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

8. Mancarea livrati trebuie gatiti in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unititile de inva{imant in care se desfagoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publici:
. ciorba de legume;

- supd de pui cu legume;

. ciorbd de vicutid cu legume;

- legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gratar;

- mancare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/viti;
- pilaf cu legume si ficatei de pui;

- piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

- mancare de varza dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vitd la tavi;

12. sufleu de broccoli cu brinz;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
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16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

17. sufleu de conopidi, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani:
20. macaroane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosati la gritar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.

IV.SPECIFICATII TEHNICE:
1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

a) pachet alimentar: produse de panificatie din fiind integrali - paine feliati sau batoane/chifle - 80 g
- maximum 50% din greutatea totali a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din
lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatd sau
alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adduga
un fruct.

I.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pand la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, in unitaile de invatdmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si
de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

12, 0n situatia desfisurérii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa
la cursuri in unitatea de invatimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.
2. Evidenta cantitétilor solicitate, distribuite §i consumate

2.1. Fiecare unitate de invitimant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantititii de produse con-
sumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii
si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitiile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra $i vor prezenta organismelor de control competente documen-
tele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si
ateste calitatea §i siguranta acestora, dupd caz; unitéatile de invitimant au obligatia de a pistra avizele
de expeditie aferente fiecirei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractant va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per cate-
gorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va
corela cu situatia existenti la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor



Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisie;
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile
si completdrile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerant la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturi medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesar3 se prevéd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare gcoali si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitafile scolare, re-
spectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa cald:
b) 24 de ore de la momentul ambalrii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele ali-
mentare sunt pastrate, pan la servire, in spatii amenajate, n care sunt asigurate conditiile de manip-
ulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranti a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar
- unitatea de invitimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupi caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sé detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igieni sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusgirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisi de aptitudini
specifice activitatii desfisurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul element:"PRO-
DUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante,
o0 mentiune privind lotul, respectiv data producerii $i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT":

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisata la loc
vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci
alergii sau intolerante.



Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare
a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 $1 (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Con-
siliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consili-
ului, a Directivelor 2002/67/CE $1 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al
Comisiei.Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cagcaval si salati;
b) lista ingredientelor:;

¢) substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunci x%:; cascaval y%;
e) cantitatea net3;

data-limiti de consum, sub forma: .»eXpird la data de®, cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si
> ]
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea par-
ametrilor de calitate si sigurant3 ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.Etichetarea nutritionald trebuie si contind urmitoarele elemente: valoare
energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100
Valoare energetici Kj/kcal
Grésimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionali se prezinti, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limits de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu
este necesard inscrierea lotului;

i) elemente de avertizare, astfel: .PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*:

K) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei
»produs alimentar preambalat* trebuie indeplinite urmaitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante,
0 mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniuluj afisatd la loc vizibil va
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii sau
intolerante.



V. SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

- Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oriciror contaminari probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman,
periclitirii sintatii sau contaminrii in asa mod incdt nu se vor putea consuma in acea stare. In
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particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze riscul
contamindrii.

- Toate alimentele si ingredientele folosite la pregétirea si prepararea hranei trebuie si fie proaspete
pentru a nu pune in pericol sinitatea copiilor.

- Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sinitate.
Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite,
atunci cand este necesar ca alimentele s3 se adapteze modalititilor de preparare, transport, depozitare,
prezentare si servire.

- In cazul in care se constata unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in scris
prestatorului.

- Livrarea se va face zilnic, in perioadele cu activitate didactica, conform cerintelor prezentului
document si pe baza comenzii date de unitatea de invatimant.

Comanda unititii de invitimant va fi lansata citre Prestator pana cel mai tirziu ora 09.00 a.m.
pentru ziua in curs.

- Controlul vizual al produselor se va face de citre reprezentantul unitétii de invatamant si, daca
situatia o impune, la un centru de analiza acreditat de Directia Sanitar Veterinara. Cheltuielile ce
decurg vor fi suportate de citre Prestator.

- In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la starea de
sdndtate a beneficiarilor, directorul scolii va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, prestatorul va
fi obligat sa inlocuiasca alimentele neconforme cu unele corespunzitoare, fird a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta, in terme de 2 ore de la primirea notificarii, Daci deficientele nu sunt
remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele care decurg din aceasta.

VLMODALITATI DE PLATA

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza documentelor Justificative elaborate cu
ocazia livrarilor si confirmate de ciitre unitatea de invatamant. Unitatile de invatimant raspund, in
mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin
nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau
la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueazi de cdtre ordonatorii principali de credit,
respectiv Comuna Clinceni, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si
cantitativa, intocmite si aprobate de unitdtile pilot. Termenul de plata este de maxim 30 de zile de la
data primirii/inregistrarea facturii fiscale de citre Priméria Comunei Clinceni, in baza documentelor
Justificative.

VIL. CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator citre unitatile scolare numai cu
mijloace auto frigorifice omologate la registrul auto roman si autorizate sanitar veterinare in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Operatorul economic trebuie sa prezinte autorizatia sanitara de functionare in conformitate cu
prevederile legale in vigoare.

Fructele vor fi ambalate individual si vor fi transportate in pungi/lddite de plastic separate,
astfel incét sa se evite lovirea lor pe timpul transportului si manipularii.



VIII. METODE DE TESTARE SI CONTROL

Analiza produselor alimentare distribuite, se efectueazi doar in laboratoare acreditate,
autorizate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analiza acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevirii de probe la sediu, care se vor pistra 48 de ore de la data
prelevérii in recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific special

destinat si adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana
responsabila desemnata.

IX. DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Se va face numai de de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sdnatitii, al ministrului educatiei, cercetrii si
tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind nsusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completirile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activititii desfasurate, conform
Hotérérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si
completérile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat, inclusiv pentru aplicarea corecta a
masurilor ce se impun pentru prevenirea raspandirii infectdrii cu Covid 19. Personalul prestatorului
care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului §i citre prescolari si elevi, va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectia adecvat.

X MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

1. Se vor respecta toate prevederile prevazute in caietul de sarcini, precum si prevederile nr.
24/2024 privind instituirea Programului national "Masa siinidtoasi". Daci se constata neconcordante
intre Caietul de sarcini si HG prevaleaza prevederile HG.

2. Propunerea tehnica va cuprinde descrierea punct cu punct a modului de indeplinire a
cerintelor si specificatiilor tehnice solicitate prin caietul de sarcini si se va intocmi intr-o maniera
organizata si fundamentata, fira a se lua in considerare doar afirmatii declarative care nu sunt insotite
si de demonstrarea modului de indeplinire a respectivelor cerinte, astfel incat procesul de evaluare a
ofertelor sa permiti identificarea facila a corespondentei informatiilor cuprinse in oferta cu
specificatiile tehnice din caietul de sarcini. Se vor prezenta variantele de pachete alimentare propuse
$i pentru acre se va face dovada faptului ca indeplinesc cerintele de calitate si conformitate.

3. In situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerintelor din Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

4. Ofertantii vor preciza in oferta depusa care din informatiile cuprinse in Propunerea Tehnica
si in Propunerea Financiara, cu exceptia pretului, sunt considerate a fi confidentiale, clasificate,
protejate cu un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile, in masura in care , in
mod obiectiv, dezviluirea acestor informatii ar prejudicia interesele legitime ale operatorului
economic, in special in ceea ce priveste secretul comercial si proprietatea intelectuala.

5. Ofertantul (ofertant unic, asociati, terti sustinitori, subcontractanti) vor prezenta o
declaratie pe propria rispundere din care sa reiasi ca se vor respecta conditiile de mediu, sociale si
cu privire la relatiile de munca pe toati durata de indeplinire a Acordului Cadru.

6. Se va prezenta o declaratie/lista semnata de reprezentantul legal al Ofertantului privind
utilajele, echipamentele tehnologice si instalatiile ce se vor utiliza in activitatea de producere si
ambalare a hranei.

7. Dovada detinerii de mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar in conditiile legii pentru
transportul produselor alimentare, precum si dovada autorizdrii pentru prestarea serviciilor de
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catering (prezentarea Autorizatiilor sanitar-veterinar / Documente ANSVSA doveditoare, prin care se
atesta respectarea normelor legale in vigoare, valabili la data deschiderii ofertelor)

XI. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

1. Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
Juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinti formularul de oferta.

2. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, inclusiv TVA si va cuprinde toate costurile aferente
prestarilor serviciilor, inclusiv livrarea si descércarea la sediile beneficiarului.

3. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toati
perioada de valabilitate a ofertei de mini 45 de zile. Nu se accepta oferte alternative.

4. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de
Obiectul Acordului Cadru, in concordanta cu propunerea tehnica.

5. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar.

6. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toati perioada de
derulare a contractului.

7. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daci
sunt sub efectul unei legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale,
precum si marja de profit.

XII MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

Interactiunea cu ofertantii se va desfasura dupad urmaitoarele reguli:

> Regula de comunicare i transmitere a datelor: solicitiri de clarificari referitoare la prezenta
documentatie de atribuire se vor adresa in mod exclusiv via e-mail:
primariaclinceni@gmail.com, in termenele precizate de Autoritatea Contractanta iar
raspunsurile la acestea vor fi transmise prin mijloacele de comunicare indicate de citre
operatorii economici in cadrul solicitirii de clarificari;

> pentru comunicarile ulterioare depunerii ofertelor: comisia de evaluare va transmite
solicitdrile de clarificiri in legitura cu oferta prin utilizarea mijloacelor de comunicare
indicate de catre Ofertanti in cadrul ofertelor depuse;

> Operatorii economici vor transmite raspunsurile la clarificiri si eventuale documente
solicitate pe parcursul negocierii via e-mail: primariaclinceni@gmail.com, in format
electronic, semnate si stampilate;

> Operatorii economici au obligatia de a depune ofertele la adresa si pana la data si ora limita
pentru depunere, stabilite in invitatia de participare. Ofertele depuse dupa expirarea
termenului/la alta adresa, sunt respinse;

> Comisia de evaluare are obligatia de a deschide ofertele la data, ora si locul indicate in invitatia
de participare, cu exceptia cazurilor in care intervin modificéri ce au fost comunicate sau in
cazul in care acest lucru nu este posibil din cauza numarului mare de ofertanti;

> Comisia de evaluare are obligatia de a analiza si de a verifica fiecare oferta atat din punct de
vedere al elementelor tehnice propuse, cét si din punct de vedere al aspectelor financiare pe
care le implica. Propunerea tehnica trebuie sa corespunda cerintelor minime prevazute in
documentatia de participare. Propunerea financiara trebuje sa se incadreze in limita fondurilor
care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea contractului de achizitie publica;

> pe parcursul analizarii si verificirii documentelor prezentate de ofertanti, comisia de evaluare
are dreptul de a solicita clarificiri sau completdri ale documentelor prezentate de acestia
pentru demonstrarea conformititii ofertei cu cerintele solicitate;



> dupi finalizarea evaluirii ofertelor, comisia de evaluare elaboreaza raportul procedurii de
atribuire care se semneazi de citre toti membrii comisiei;

> autoritatea contractanta informeazi fiecare ofertant cu privire la deciziile luate in ceea ce
priveste rezultatul procedurii, respectiv atribuirea/incheierea Acordului Cadru, inclusiv cu
privire la motivele care stau la baza oricirei decizii de a nu atribui contractul, ori de a relua

procedura de atribuire, cat mai curand posibil, dar nu mai tarziu de 3 zile de la emiterea
deciziilor respective.

XIII. INFORMATII ADMINISTRATIVE

Termen limita de primire a ofertei:

Data deschiderii ofertei : » ora 11.00, Ofertele financiare, tehnice si documentele
de calificare semnate si stampilate vor fi depuse in plic la sediul Primariei Clinceni — Registratura;
comuna Clinceni, judet Ilfov si vor fi insotite de Formular nr, 1 — Scrisoare de inaintare oferta +
fmputemicire (dupad caz). Pe plic se va mentiona numele ofertantului, tipul documentelor
(Documente de calificare, Propunere tehnica, propunere financiara), denumirea procedurii si ,,A nu
se deschide pana la data de ora 11.00”

DOCUMENTELE DE CALIFICARE, PROPUNEREA TEHNICA SI PROPUNEREA
FINANCIARA SE VOR PREZENTA NI PLICURI DISTINCTE.

Ofertele trebuie sa contina toate documentele si informatiile solicitate:

Limba de redactare a ofertei: limba romana;

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada
de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

Intocrhit

10



